Unsere Eistorten

Ob zu Ostern, zum Muttertag, zum Geburtstag, zur Hochzeit,
zur Sommerparty, als besonderen Nachtisch oder einfach
mal so, weil ... einmal probiert - ciskalr verfiihire!

Jede Eistorte besteht aus 2 Schichten leckerem Bruno-Eis,
oben drauf kommen Eiskugeln und eine tolle Deko. Das
konnen Nusse, Krokant, bunte Streusel, kleine Schildchen,
Zuckerblumen oder Herzchen, dunkle oder weif3e Schoko-
lade sein. Die Torten kdnnen dem Anlass entsprechend
beschriftet und dekoriert werden. Es ist fast alles moglich.

Preisliste

Runde Tortenform

18cm o flrca. 8 Personen 36 EUR
22cm o fir ca. 12-14 Personen 47 EUR
28cm @ fir ca. 16-18 Personen 58 EUR

Herzenform
12cm o firca 4 Personen 23 EUR
16cmo firca. 5-7 Personen 32 EUR

20cm g flr ca. 10-12 Personen 44 EUR
24cm e furca. 14-16 Personen 54 EUR

Doppelstockige Torte
besteht aus einer runden Tortenform 28 cm @ und
einer Herzenform von 12 cm @

flr ca. 20-22 Personen 84 EUR

Bitte dran denken: Bestellung mindestens 48 Stunden vorher.

Preise gliltig ab 01. 02. 2024
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bei Bruno

Unisere Eistorten

Eiszerd

Hier einige Vorschldge von uns:

Kl Uiiscre ,,[(pﬁ’fmmf“,
Cappuccino- Vanille-Torte

Unten: Vanille- und Cappuccino-Eis
Oben: Karamell- und Stracciatella-Eiskugeln
Dekor: Krokant und dunkle Schokolade

W1 Dic Klassische”,
Schoko-Vanille-Torte

Unten: Schokoladen- und Vanille-Eis
Oben: Stracciatella-Eiskugeln
Dekor: Krokant und dunkle Schokolade

BE] Unscre , Fruchttraumtorte”,
Sahne Kirsch-Erbeer-Torte

Unten: Sahne Kirsch- und Erdbeer-Eis
Oben: Zitrone-Eiskugeln
Dekor: Schokostreusel

WA Unsere , Nusssymphonic”

Unten: Nutella- und Haselnuss-Eis
Oben: Vanille-, Schokokeks- und Schokoladen-Eiskugeln
Dekor: Krokant und gemischte Niisse

B Usser ,Herzchen”,
ﬁ/r verlichte oder ez';g?zcﬁ mal so

Unten: Erdbeer- und Vanille-Eis
Oben: Schokoladen-Eiskugeln
Dekor: Schokolade und kleine Herzchen!
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